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Robe or brillant. Mousse fine et crémeuse.

Le nez complexe marqué par le Pinot noir, est une invitation

à la dégustation. Il dégage des notes épicées de poivre noir,

et des arômes de framboises bien mûres.

L’attaque en bouche est puissante, avec une belle structure

et se termine sur une pointe citronnée.

Champagne de corps.

81 % Pinot Noir

19 % Chardonnay Grand Cru

Base récolte 2013

dont : 40 % Vins de Réserves et 6.5% de tailles.

Tirage : 2014

Dosage: 5g/L

Disponible en bouteille et magnum

EXTRA-BRUT


